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INSALATA DI BUFALA 18,5€

Mozzarella di bufala 125GR, Thon,
tomate, basilic, salade. mixte  
Mozzarella di bufala 125GR, Tuna,
tomato, Basil, mixed salade

18,5€BURRATA NAPOLETANA 300gr
DA DIVIDERE 

AU CHOIX ENTRE: 
Pesto de basilic, truffe, jambon de Parme 
Choise of:
Basil pesto, truffle oil, Parma raw ham 

INSALATA CESAR 19,5€
Poulet croustillante, laitue romaine , oeuf dur ,
tomate, sauce cesar, flacon de parmesan, pan
croustillant
Crispy chicken, romaine lettuce, hard-boiled egg,
tomato, cesar sauce, bottle of parmesan, crispy
bread

INSALATA VEGETARIANA 17,5€

Roquette, tomate cerice, mais, burrata, flacon  de
parmesan, poivron
Arugula, cherry tomato, corn, burrata, bottle of
parmesan, pepper

INSALATA DI FRUTTI DI MARE 24,5€

Salade mixte, mix de fruits de mer, carottes
Mixed salad, seafood mix, carrots

I N S A L A T E

BRUSCHETTA TONNO 22,5€

Thon, tomate cerise, mozzarella,
basilic
Tuna, cherry tomato, mozzarella,
basil

INSALATA DI GAMBERI 24,5€

Gambas, roquette, pesto de basilic, tomate cerise,
amandes
Shrimps, arugula, basil pesto, cherry tomate,
almonds

TARTARA DI SALMONE 21,5€

Saumon, mangue, avocado, riz blanc
Salmon, mango avocado, rise

TARTARA DI GAMBERI 24,5€

Gambas rouge, huile  pamplemousse
Red shrimps, oil, grapefruit

BRUSCHETTA POLIPO 24,5€

Poulpe, poivron, tomate cerise,
basilic, carottes, celeri
Octopus, peppers, cherry
tomatoes, basilico, carrots, celery

B R U S C H E T T E  E  T A R T A R E



REGINA 18,5€
Tomate, mozzarella, champignons, jambon, basilic,
huile
Tomato, mozzarella, mushrooms, ham, basil, oil

DIAVOLETTA 19€
Mozzarella, sauce tomate, salami épicé, olives, onion
Mozzarella, tomato sauce, oignon, spicy salami

CAPRICCIOSA 19€
Mozzarella, jambon blanc, champignons, oeuf
Mozzarella, white ham, mushrooms, egg

VEGETARIANA 20€
Sauce tomate, mozzarella, epinard, courgette,
aubergine, artichok, tomate cerise
Tomato sauce, mozzarella, spinach, courgette,
aubergine, artichoke, cherry tomato

RE BASILICO 20,5€
Mozzarella, pesto de basilic, courgette frite, tomate
cerise, burrata, amandes 
Mozzarella, basil pesto, fried courgette, cherry
tomato, burrata, almonds 

5 FORMAGGI 19€
Tcamorza fumé, taleggio, gorgonzola, mozzarella,
flocons de parmesan, huile
Smoked scamorza, taleggio, gorgonzola, mozzarella,
parmesan flakes, oil

P I Z Z A
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MARGHERITA 15€
Tomate, mozzarella fior di latte, basilic, huile
Tomato, mozzarella fior di latte, basil, oil

25,5€
Crème de truffe, mozzarella, champignons, huile de
truffe, flocons de parmesan
Truffle cream, mozzarella, mushrooms, truffle oil,
parmesan flakes 

TARTUFO

A SUIVRE - FOLLOWING

PISTACCHIOSA 20,5€
Crème de pistache, mozzarella, mortadella, burrata
fumée, granules de pistache, basilic
Pistachio cream, mozzarella, mortadella, smoked
burrata, pistachio granules, basil

Mozzarella, creme balsamique, jambon de parma, tomate
cerise, roquette
Mozzarella, balsamic cream, parma ham, cherry tomato,
rocket

SAN DANIELE 20,5€

Sauce tomate, calamars, gambas, palourdes, moules
Tonato sauce, squids, shrimps, clams, mussels
 

FRUTTI DI MARE 26,5€



P I Z Z A

Base sauce tomate - With tomato sauce

Avec du pork - With pork

Vegetarien - Vegetarian 

Pizza base blanc - Pizza without tomato 

Avec du poisson - With fish

SALMONE 19,5€
mozzarella, saumon fumé, Philadelphie, ciboulette
mozzarella, smoked salmon, Philadelphia, chives

MEDITERRANEA 19,5€
filets de thon, oignon rouge, citron, mozzarella,
huile, ciboulette
tuna fillets, red onion, lemon, mozzarella, oil, chives

PANAREA 19,5€

filets d'anchois, olives, câpres, tomate, mozzarella,
basilic, origan, huile, thon 
anchovy fillets, olives, capers, tomato, mozzarella,
basil, oregano, oil, Tuna 

21,5€
Jambon de Parma, provola, fondu de parmesan,
huile de truffe, roquette 
Parma ham, provola, parmesan melted, truffle oil,
arugula

OLIO E CRUDO

VERDENA 21,5€
crème de pistache, jambon de Parma, stracciatella,
granules de pistache, basilic, creme balsamique
pistachio cream, prosciutto crudo, stracciatella,
pistachio granules, basil, balsamic cream

BRESAOLA 20,5€
Mozzarella, bresaola, roquette, fromage, et grain
mixte
Mozzarella, bresaola, arugula, cheese, mixed seeds 

DOLCE NOCE 20,5€
Mozzarella, creme de noix, gorgonzola, speck, miel,
noix
Mozzarella, walnut cream, gorgonzola, speck, honey,
walnut

R I S T O R A N T E - P I Z Z E R I A - B A R
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P A S T A  

TROFIE AL SALMONE 20,5€

Saumon Frais, Crème Fraîche, Persil Sauce Tomate,
Huile 
Fresh Salmon, Fresh Cream, Parsley Tomato Sauce, oil 

PACCHERI AI GAMBERI 26€

Gambas, safran, stracciatella, creme fraiche,  bisque de
poisson, courgette
Prawns, saffron, stracciatella, creme fraiche, fish bisque,
courgette

TAGLIATELLE SCAMPI
GAMBERI E  CALAMARI

33,5€

Tagliatelle, tomate cerise, langoustine fraiche, gambas,
calamar, ail, huil d'olive bio
Tagliatelle, cherry tomato, fresh scampi, shrimps, squid,
garlic, bio olive oil. 

PENNE ARRABIATA 16€

Penne, sauce tomate, tomate cerise, basilic, pimente
Penne, tomato sauce, cherry tomato, basil, chili

GNOCCHI ALLA SORRENTINA 19€

Gnocchi, sauce tomate, mozzarella, basilic
Gnocchi, tomato sauce, mozzarella, basil

TROFIE AL PESTO 19€

Troifie, pesto de basilic, amandes, pignon
Tagliatelle, basil pesto, almonds, pine nuts

LASAGNA AL RAGU 24€

Lasagna à la sauce bolognaise
Lasagna bolognaise sauceLINGUINE AL TARTUFO 26,5€

Linguine huil à la truffe, creme de truffe, parmesan
Linguine, truffle oil, truffle cream, parmesan

RAVIOLI CREMA PISTACCHIO 22€

Ravioli (ricotta & epinards), Creme de pistache,
pistache
Ravioli (ricotta & spinach), pistacchio cream,
pistacchio

MEZZEMANICHE CARBONARA 19€

Mezzemaniche, guanciale, oeuf, pecorino, poivre
Mezzemaniche guanciale, egg, pecorino cheese,
pepper

CHITARRA ASTICE E 
GAMBERI 

34,5€

Spaghetti alla chitarra, homard, gambas, tomate cerise
Spaghetti alla chitarra, lobster, shrimps,cherry tomato

LINGUINE AI FRUTTI DI MARE 28,5€

Huile D'olive, Persil, Tomates Cerises, Moules,
Palourdes, Crevettes Et Calamars
Garlic, Olive Oil, Parsley, Cherry Tomatoes, Mussels,
Clams, Prawns And Squid Ail, 
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MILANESE DI VITELLO 20,5€

Escalope Milanese de veau
Veal cotoletta Milanese

C A R N E  

P E S C E

MILANESE DI POLLO 19,5€
Escalope Milanese de poulet
Chicken Cotoletta Milanese

TAGLIATA DI FILETTO 34,5€

FIilet de boeuf grillé, roquette et flacon de parmesan

SAUCE à CHOIX:                 AT YOUR CHOISE:
- 4 FROMAGES.                    - 4 CHEESE
- POIVRE VERT.                   - GREEN PEPPER
- CHAMPIGNON.                 - MUSHROOM
- CREME A' LA TRUFFE      - TRUFFLE CREAM
PLUS L'ACCOMPAGNEMENT A' CHOIX

COSTOLETTE DI AGNELLO x2 82,5€

1,6kg à partager - 1,6kg to split 
Cte d'Agneau, beurre, ail, romarin
Lamb steak, butter, garlic, rosemary

SALMONE ALLA SICILIANA 22,5€

Tranches de Saumon, Tomate cerise, Câpres,
Olives, Basilic
Sliced Salmon, Cherry Tomato, Capers, Olives,
Basil  

CALAMARI E GAMBERI E
POLIPO ALLA GRIGLIA 

34,5€

Grillade de Gambas, Calamars, poulpe à la grille
Mixed fresh grilled Shrimps, Squids, octopus

 

ACCOMPAGNAMENTI - GUARNITURES - SIDE DISH

TOUS LES PLATS DE VIANDE ET DE POISSON ONT DROIT À UN
ACCOMPAGNEMENT PARMI LES SUIVANTS

FRITES - LÉGUMES SAUTEES - SALADE MIXTE - PÂTES  
(LE DEUXIÈME ACCOMPAGNEMENT 5€)

ALL MEAT AND FISH DISHES ARE ENTITLED TO ONE SIDE DISH FROM AMONG
FRENCH FRIES - SALTED VEGETABLES  - MIXED SALAD - PASTA 

 (SECOND SIDE DISH 5€)

ACCOMPAGNAMENTI - GUARNITURES - SIDE DISH

TOUS LES PLATS DE VIANDE ET DE POISSON ONT DROIT À UN
ACCOMPAGNEMENT PARMI LES SUIVANTS

FRITES - LÉGUMES SAUTEES - SALADE MIXTE - PÂTES  
(LE DEUXIÈME ACCOMPAGNEMENT 5€)

ALL MEAT AND FISH DISHES ARE ENTITLED TO ONE SIDE DISH FROM AMONG
FRENCH FRIES - SALTED VEGETABLES - MIXED SALAD - PASTA  

(SECOND SIDE DISH 5€)

FRITTURA DI CALAMARI 27,5€

Friture des Gambas et calamars 
Prawns and squid fried

POLIPO ALLA GRIGLIA 29€

Tentacles de poulpe, creme de petits pois et ses
legumes sautés
Tentacles of octopus, cream of peas with sautéed
vegetables

ASTICE AL CARTOCCIO 600gr x2 82,5€

600gr Homard en papillon avec fruits de mer
600gr Backed lobster with sea foods

FRITTURA DI CALAMARI E GAMBERI 29,5€

Friture des Gambas et calamars 
Prawns and squid fried
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TIRAMISU AL CAFFE 9,5€

TIRAMISU AU CAFE'.      no alcool
COFFFE TIRAMISU.        alcool free

D O L C I

CANNOLI SICILIANI 9,5€

Biscuit cylindrique croustillant rempli de ricotta
sucrée.
Crunchy cylindrical biscuit filled with ricotta sugar

TORTINO AL PISTACCHIO 10€

Coeur fondant à la pistache
Molten lava pistacchio cake

TIRAMISU ALLA FRAGOLA 10,5€

Tiramisu à la fraise.          no alcool
Strawberry tiramisu.        alcool free

CASSATA SICILIANA 9,5€

Dessert à la pate d'amandes à l'exterieur et gateau à
la ricotta sucrée dedans 
Almond paste dessert on the outside and sweet
ricotta cake inside 

TIRAMISU AL MANGO 10,5€

TIRAMISU A' LA MANGUE'.      no alcool
MANGO TIRAMISU.                  alcool free

CREPE ALLA NUTELLA 7€

CREPE à LA NUTELLA
NUTELLA CREPE

CREPE NUTELLA E FRAGOLE 8€

Crepe À La Nutella Et Fraises
Nutella And Strawberry Crepe

CREPE NUTELLA E BANANA 8€

Crepe À La Nutella Et Banana
Nutella And Banana Crepe

COPPA PANNA E FRAGOLE 6,5€

COUPE CREME CHANTILLY ET FRAISES
CREAM AND STRAWBERRY CUP

PIZZA NUTELLA 10€

SEMIFREDDO AL PISTACCHIO 9,5€

Parfait à la pistache
Pistache semifreddo

CAFE GOURMAND A PARTAGER 20€

Degustation de 4 dessert à la choix du chef, plus 2
cafe
Tasting of 4 desserts of the chef's choice, and 2
coffee

TRIO DE TIRAMISU 18€

Degustation des 3 tiramisu: cafe, fraise et mangue
Tasting of the 3 tiramisu: cafe, strawberry and
mango

Nutella, pistacchio, sucre à glace
Nutella, pistacchio, powdered sugar



VIN ROUGE AU VERRE

NERO D'AVOLA

FRAPPATO

BARDOLINO

MONTEPULCIANO

8€
8€
8€

9€

PRIMITIVO

NEGROAMARO

SALICE SALENTINO

9€
9€
9€

VIN ROUGE EN BOUTEILLE

NERO D'AVOLA

FRAPPATO

MONTEPULCIANO

BARDOLINO

27€
27€
27€
27€

PRIMITIVO

NEGROAMARO

SALICE SALENTINO

35€
35€
35€

VIN BLANC AU VERRE

SENSALE BIO

GRECO

SOAVE

8€
8€
8€

PECORINO

SANTA GEMMA

INZOLIA

9€
9€
9€

VIN BLANC EN BOUTEILLE

SENSALE BIO

GRECO

SOAVE

27€
27€
27€

PECORINO

SANTA GEMMA

INZOLIA

35€
35€
35€

VIN ROSE' AU VERRE

CASANOVA NERELLO MASCALESE9€ 9€
BARDOLINO 9€ AKA PRIMITIVO 9€

VIN ROSE' EN BOUTEILLE

NERELLO MASCALESE 29€
BARDOLINO 29€
AKA PRIMITIVO 29€



BAR
CAFFE ITALIANO

CAFE CREME

CAFE DECA

CAFE ALLONGE

3€
4€
4€

4€

CAFE FRANCAISE 

CAPPUCCINO

CAFE DOUBLE

3€
8€
6€

BOISSONS / SODA / CHOCOLATE CHAUDE 
COCA COLA / ZERO

FANTA  

SPRITE /SCHW LEMON

4€
4€
5€

JUS DE FRUITE 

CHOCOLAT CHAUDE

ICE THE / THE CHAUD

6€
8€
6€

BIERRES
PRESSION 0,5LT

PERONI BTL 0,33LT

CORONA BTL 0,33LT

10€
6€
6€

PRESSION 0,25LT

MORETTI BTL 0,33LT

1664 BLANCHE BTL 0,33 

7€
6€
6€

PETILLANTE / PROSECCO / CHAMPAGNE
GINGER ALE

GINGER BEER

VERRE LAMBRUSCO

7€
7€
8€

BTL LAMBRUSCO 

BTL PROSECCO 

BTL CHAMAPGNE

35€
39€
99€

VODKA / RUM / GIN / WHISKY 4CL
V. BELVEDERE G. BOMBAY14€ 12€
V. GREY GOOSE 14€ G. TANQUERAY 12€

G. GIN MARE 16€
R. HAVANA 7 ANS 9€
R. HAVANA 3 ANS 7€

CAFE VIENNOISE 9€

VERRE PROSECCO 8€
VERRE CHAMPAGNE 14€

R. DON PAPA 14€
R. DIPLOMATICO 14€
G. LIONN HEART 7€

G. HENDRICK'S 16€
W. J&B 7€
W. JACK DANIEL'S 9€
W. CHIVAS 16€

ORANGE PRESSION 10€



C A R T E  D E S  C O C K T A I L S

APEROL SPRITZ

HUGO SPRITZ

NEGRONI

AMERICANO

KIR CASSIS

MOJITO

MOJITO FRAISE

COSMOPOLITAN

MOSCOW MULE

CAIPIRINA

CAIPIROSKA FRAISE

LONG ISLAND

MARGARITA

GIN MARE TONIC

VIRGIN COCKTAILS
VIRGIN MOJITO et VIRGIN MOJITO FRAISE

VIRGIN TEMPLE Grenadine et ginger ale 

VIRGIN COOLER Passion, mangue, grenadine

VIRGIN STRAW Fraise, orange, pomme  

VIRGIN COOLER Ananas, pêche, fanta 

 COCKTAILS

SIGNATURE COCKTAILS

35 BAYLEY'S: Bayley's, amaretto, cointreau, grain
de cafe

NEGRONI SPECIAL: Gin Mare, Martini,Campari,
Orange temple 

TIRAMISU SPECIAL: Bayley's, Amaretto, Caffe,
Squirty cream

HAPPY HOUR de 15h à 19h 
VERRE DE VIN 

APEROL SPRITZ

BIERE PRESSION 0,5L

7€
7€

7€

7€
7€
7€
7€
7€

14€

14€

14€

10€

10€
10€

10,5€
7€

12,5€
12,5€

10,5€

10,5€
10€
10€

10,5€
10,5€
16,5€

PLANCHA +

2 COCKTAILS A CHOIX
32€

Happy hour jusqu'à 19h 
en terrasse

MOSCOW MULE 7€

NEGRONI

CAIPIRINA

COSMOPOLITAN

7€
7€

7€
CAIPIROSCA FRAISE 7€
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-JE CONNAIS LA CUISSON DE LA PASTA,
ET CETTE PASTA C'EST CRUE, PAS AL
DENTE (ADORE' 10/10)

L E S  R E M A R Q U E S  Q ' O N  A
A D O R É

-VOUS AVEZ TROMPE' A' NOUS FAIRE UN
ASSIETTE, JE NE PAYERAI PAS L'ADDITION
(ADORE' 10/10 E GARDE A VU)

-C:VOUS M'AVEZ RAMENE' UNE PIZZA
FROIDE; R: M. VOUS AVEZ LA PIZZA SUR LA
TABLE DEPUIS 50 MINUTES (ADORE' 110/110)

-C:LA CARBONARA EST POIVREE ET SALEE;
R: MERCI D'AVOIR REMARQUE' Q'EST BIEN
A' L'ITALIENNE ADORE (200/200)

-DESOLE' MAIS LE PALOURDES SONT
SALEES. ADORE' (200/200)

-MONSIEUR JE NE COMPREND PAS
POURQUOI LE POISSON A' LES ARRETS
ADORE' 500/500)

-MONSIEUR, J'AI OUVERT UNE PALOURDE  
QU'IL ETAIT FERME' ET EST NOIR, ET LE
GOUT IL N'EST PAS BON 
CHAMPION DU MONDE ADORE'
(1000/1000)

T H E  R E M A R K S  W E  L O V E D

-I KNOW HOW TO COOK PASTA, AND
THIS PASTA IS RAW, NOT AL DENTE
(LOVE IT 10/10)

-MONSIEUR, J'AI COMMANDE' UN FILET
CUISSON SAIGNANT. JE N'ARRIVE PAS A'
LUI MANGER CAR IL EST ROUGE
DEDANS  ADORE' (100/100)

YOU TRUMPED TO MAKE US A ASSIETTE,
I WON'T PAY THE ADDITION (LOVE IT
10/10 AND PRISON)

-C:YOU BROUGHT ME A COLD PIZZA; R:
M. YOU'VE HAD THE PIZZA ON THE
TABLE FOR 50 MINUTES (LOVE IT 110/110)

C:THE CARBONARA IS PEPPERY AND
SALTY; R: THANK YOU FOR NOTICING
THAT IT'S VERY ITALIAN-STYLE; LOVE IT
(200/200)

-SORRY' BUT THE CLAMS ARE SALTY 
LOVE IT (200/200)

-SIR I DON'T UNDERSTAND WHY THE
FISH HAS' THE BONES 
LOVE IT 500/500)

-SIR, I OPENED A CLAM THAT WAS
CLOSED' AND IS BLACK INSIDE, AND THE
TASTE IS NOT GOOD
WORLD CHAMPION 
LOVE IT' (1000/1000)

-SIR, I ORDERED A RARE COOKED
FILLET. I CAN'T EAT IT BECAUSE IT'S RED
INSIDE LOVE IT (100/100)


